. ﬁaak Groupl %anicr %aub

Kaak Group to dzialajgcy na swiatowg
skale producent linii dla przemystu fiekar—
skiego. Potentat, ktory swoja marke zbu-
dowatl na zadowoleniu indywidualnego
klienta. Wiele juz wyjasnia deklarowany
zakres dzialalnosci Kaak: ,,kompleksowe
rozwigzania piekarskie — od siloséw po
spedycje”. Hasto w petni uzasadnione.

Marka jest globalna; jej produkt jest znany i roz-
poznawalny zaréwno w Europie (75 proc. zbytu),
jak 1 w USA, Australii, na Dalekim Wschodzie,
Afryce, czy w Ameryce Potudniowej. Wszedzie bo-
wiem sg piekarze, ktérzy dbaja o zaspokojenie gu-
stow i ... apetytu! konsumentow.

W sktad Kaak Group wchodzi siedem europej-
skich fabryk: Kaak-Holandia (automatyczne garow-
nie, systemy studzenia i mrozenia oraz transportu fo-
rem i pieczywa), Daub-Niemcy (piece termoolejowe
i automatyczne garownie), Benier-Holandia (linie do
chleba), MCS-Wlochy (cyklotermiczne piece tunelo-
we), Lhotellier-Francja (powloki teflonowe form,
blach itp.), DrieM (linie do laminacji ciasta) oraz

KSW- Kaak soft ware (spinajacy wszystkie wyzej wymienione linie
w jeden spdjny organizm piekarni, stanowiacej kompletny system
z jednym typem oprogramowania dla wszystkich linii, piecow z syste-
mem automatycznego za- i wytadunku oraz automatycznych garowni).
Laczy je: unikatowos¢ innowacyjnych rozwigzan zastosowanych w po-

Kaak Group - kompleksowe
rozwigzania dla piekarni przemystowych

- T

szczegllnych urzadzeniach i liniach, realizacja zamoéwien
specjalnych, uzycie materialéw o najwyzszej jakoéci (np.
w komorach dzielarek odpornego na dziatanie kwasu mle
kowego zeliwa produkowanego w technologii Ni-resist),
wszystko to z wykorzystaniem najnowocze$niejszych tech-
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ﬁaak %riem %hotellier R2A

nologii. W skrocie - technika jak z ,Gwiezdnych Wojen,  opracowuje i produkuje piece dla piekarni przemystowych, tradycyj-
w tym przypadku zastosowana jednak w ziemskim wymiarze. nych oraz dziatajacych w supermarketach. Piece te to wydajnos¢

Daub Backtechnik GmbH z Hamburga jest tradycyjna, i oszczedno$¢ polaczong z najwyzsza jakosciag wypieku.
hanzeatycka firmg obecng na rynku piekarskim od 1938 roku. Oferte holenderskiej firmy Benier mozna w skrdcie scharakteryzowa¢
To wlasnie Daub-Hamburg skonstruowat piec termoolejowy  tak: , linie do chleba dlajeszczelepszej i delikatniejszej obrobki ciasta” To m.in.
iod lat jest numerem 1 w dziedzinie tego typu piecéw. Daub  linie do produkgji chleba pszennego, mieszanego i zytniego, linie do bagietek
i chleba tostowego oraz linie do wrazli-
wego na ,meczenie” pieczywa rustykal-
nego. Holendréw uwaza sie za specjali-
stow w dziedzinie linii do chleba.

MCS specjalizuje si¢ z kolei w bu-
dowie automatycznych garowni i cy-
Klotermicznych piecéw tunelowych
oraz linii przemysfowych do produkeji
chleba i pizzy. MCS ma swoje ugrunto-
wang pozycje w Europie i Stanach
Zjednoczonych, przede wszystkim
jako dostawca urzadzen do komplet-
nych piekarni wyposazanych wspdlnie
z pozostalymi czlonkami Grupy Kaak.

Lhotellier R2A  specjalizuje sie
w produkeji wszystkich rodzajow po-
wlok teflonowych  zapobiegajacych
przyklejaniu si¢ - nawet luznego - ciasta
do elementéw maszyn czy forem, ktére
z kolei s3 domeng fabryki Kaak (Kaak
zbudowal swoja potege na formach
i zestawach forem wypiekowych oraz
ich systemie transportu, oprézniania
czyszczenia i studzenia). Oznacza to
dobrg jakos¢ produkowanego pieczy-
wa, z casta wysokiej wydajnosci i jego
minimalng strate, zminimalizowanie
lub wrecz wyeliminowanie koniecznosci uzywania srodkéw smarujacych,
czy tatwe rozladowanie blach. Cato$¢ sprzyja utrzymaniu higieny i bezpie-
czenstwa w miejscu pracy.

Kaak Group pamieta takze o serwisie i obstudze sprzedawanych
urzadzen. To sprawia, ze liczni klienci tuz po zakupie, nawet mimo-
wolnie, stajg si¢ czlonkami wielkiej, §wiatowej rodziny tej firmy.

Nazwa Kaak pochodzi od nazwiska wlascicieli: rodziny Kaak.
Kaak Group jest zatem numerem 1 na $wiecie w segmencie pie-
karni przemystowych i réwnocze$nie firma rodzinna.

Kaak Group operuje w pieciu segmentach rynku zwigzanych z bran-
73 piekarnicza i cukierniczg. Kolejno s3 to produkty zwiazane z: garowa-
niem - chlodzeniem - transportem, przygotowaniem ciasta, piecami,
formami - powlekaniem blach, wreszcie natryskiem - dekoracja.

Zaklady, w ktérych - to wazne - kazdy zainteresowany klient
moze na wlasne oczy zobaczy¢ jak naprawde dzialajg interesujace go
urzadzenia mozna zwiedza¢ w calej Europie. To zaréwno Niemcy,
Wiochy, Holandia jak i np. Wielka Brytania.

Partnerem Grupy Kaak w Polsce jest Peters & Nurkowski - spe-
cjalista w dziedzinie linii do chleba.

Na rynku polskim oferta Grupy Kaak jest uzupelniana przez P&N
o linie do butek oraz szwedzkie piece Revent.

Konrad Kazanecki
wiecej informacji na stronie www.kaak.pl
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